|n/ir haben die Teilnehmerzahl bei den
Kochkursen auf 10 bis 12 Personen begrenzt,
um viel SpaB und Freude beim Kochen haben
zu kénnen. Bleibt es unter 8 Anmeldungen pro
Kurs, behalten wir uns das Recht vor, die Ver-
anstaltung bis 8 Tage vor Beginn abzusagen.

/n der Teilnahmegebiihr sind Speisen
und Getrdnke, wie Weine, Mineralwasser
und Kaffee enthalten (auBer Digestifs), sowie
ein Ablaufplan samt Rezepturen. Pro Teil-
nehmer maximal zwei Partnerpauschalen!

/’ruf Wunsch organisieren wir gerne
einen individuellen Kochkurs fir Ihren
Freundeskreis, Ihre Kunden, Mandanten
etc. von 10 bis 12 Personen.

Verschenken Sie die Teilnahme an einem
Kochkurs. Zu Weihnachten, zum Geburtstag,
zur Hochzeit etc. Wir stellen Ihnen reprasen-
tative Geschenkgutscheine aus.

Bitte beachten Sie, dass wir Reservie-
rungen nur noch gegen Vorkasse verbindlich
annehmen. Sollte der Kurs nicht stattfinden,
werden wir die Kursgebiihr umgehend
zuriickerstatten oder nach Wunsch mit einem
anderen Kurs verrechnen. Sollten Sie verhin-
dert sein, gelten nacholgende Stornierungs-
bedingungen: Bis 4 Wochen vor Kursheginn:
kostenfrei, bis 14 Tage vor Beginn: 50% der
Kursgebiihr. Danach fallen die gesamten
Kosten an. Eine Ersatzperson kann jederzeit
benannt werden.

% fL’é /w( wy WillKommen.
\/e/e/zaf'. “
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Lasren /Lé Jich in einer Kleinen Runde a’M Oc gh
eln /;aa/ TL/?/;/ vermitte/n.

/hr Gastgeber und Kochkursleiter ist Alex Schneider.
In seinen Lehr- und Wanderjahren als Koch war er in
vielen renommierten Restaurants tatig. Unter anderem im
Stahlbad in Baden-Baden, im SchloB Neuweier, im Lowen
in Oberstaufen (1 Michelin-Stern), in der Orangerie im KOC#KMR[E
Nassauer Hof in Wiesbaden (5-Sterne-Hotel), im Restaurant
Aubergine in Miinchen (3 Michelin-Sterne), im Alpenhof
Murnau Relais & Chateaux, im Freihof in Wiesloch, im Four D“] Froyramm

Ways Inn auf den Bermudas, bis er sich dann im Jahr 1993

in Heidelberg im Gasthaus Backmulde selbststédndig machte.

E E Besuchen Sie uns im Internet.
bl ran ﬁ Einfach den QR-Code scannen
und die Welt der Backmulde

E T genieBen!
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gasthaus-hotel

Zepf und Schneider GmbH - Schiffgasse 11 - 69117 Heidelberg g as t h aus - h Y t e I

Tel 06221/5366-0 - www.gasthaus-backmulde.de
hotel@gasthaus-backmulde.de
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Meare

Basics - Fiir alle,

die maximalem Geschmack suchen!

Fonds - Saucen - Zerlegen von Gefliigel
Samstag, 21.03.2026 von 15:00 bis 23:00 Uhr
Gebiihr € 155,— incl. Getrdnke, ohne Spirituosen
Partnerpauschale ab 18:30 Uhr zum Essen € 85,—

/1'/;//1'/

Knddel & Co - fast vegetarisch!

Semmelknddel — Schupfnudeln - Spétzle -
Ravioli — Geschmorte Kalbshaxe und was SiiBes
Sonntag, 26.04.2026 von 15:00 bis 23:00 Uhr
Gebiihr € 150,- incl. Getrdnke, ohne Spirituosen
Partnerpauschale ab 18:30 Uhr zum Essen € 80,—

/V/a,[

Kalb und Spargel!

Spargelmousse — Griiner Spargel & Parmaschinken
Kalbsfilet & zweierlei Spargel — Erdbeeren
Sonntag, 17.05.2026 von 15:00 bis 23:00 Uhr
Gebihr € 160,- incl. Getrénke, ohne Spirituosen
Partnerpauschale ab 18:30 Uhr zum Essen € 90,—

Juni

Viva ltalia!

Antipasti — Primo — Secondo - Dolce

Samstag, 20.06.2026 von 15:00 bis 23:00 Uhr
Gebiihr € 160,— incl. Getranke, ohne Spirituosen
Partnerpauschale ab 18:30 Uhr zum Essen € 90,—

Pfifferlinge und was dazu!

Lasst Euch (iberraschen —

je nach Wetter und was es halt so gibt

Sonntag, 30.08.2026 von 15:00 bis 23:00 Uhr
Gebihr € 150,- incl. Getranke, ohne Spirituosen
Partnerpauschale ab 18:30 Uhr zum Essen € 80,—

f]’myu/f

Viva lItalia! Fiir alle, die beim ersten Mal keinen
Platz bekommen haben!

Antipasti — Primo - Secondo — Dolce

Samstag, 19.09.2026 von 15:00 bis 23:00 Uhr
Gebihr € 160,- incl. Getranke, ohne Spirituosen
Partnerpauschale ab 18:30 Uhr zum Essen € 90,—

/a/;féméé//

Wild!

4 wilde Gerichte — mit Pfélzer Merlot

und Badischem Spétburgunder

Sonntag, 11.10.2026 von 15:00 bis 23:00 Uhr
Gebiihr € 165, incl. Getranke, ohne Spirituosen
Partnerpauschale ab 18:30 Uhr zum Essen € 95,—

Okfoée/

5 Me[l« /Be/fmf L/7L /<oc/».
Me[x«e Berifi Wy @—aﬂ‘ygée//.“

HAlex /c/w«ei/e/

/Bei unseren Kochevents in entspannter Atmosphére
verraten wir lhnen nicht nur unsere Rezepte,
sondern auch jede Menge logistische Tipps und Tricks.

Gulasch - Ragout - Frikassee!

S Rindergulasch — Rehragout — Hiihnerfrikassee
§ Freitag, 13.11.2026 von 16:00 bis 00:00 Uhr
3 Gebiihr € 165,— incl. Getranke, ohne Spirituosen
< Partnerpauschale ab 18:30 Uhr zum Essen € 95,—
N Ent(d)e gut!
< Leberparfait — Suppe — Brust & Keule in 2 Gangen
§ Sonntag, 29.11.2026 von 15:00 bis 23:00 Uhr
% Gebihr € 165,- incl. Getrénke, ohne Spirituosen
Partnerpauschale ab 18:30 Uhr zum Essen € 95,—
Das Weihnachtsmenu!
§ Ententrilogie — Maronensuppe — Rinderfilet
? Wellington - Blutorangen & Lebkuchenkiichlein
E:x Samstag, 12.12.2026 von 15:00 bis 23:00 Uhr
Q Gebihr € 170,- incl. Getrdnke, ohne Spirituosen
Partnerpauschale ab 18:30 Uhr zum Essen € 95,—
Die Weihnachtsfeier!
3 Vorspeise — Hauptgericht — Dessert
5 Fir Firmen und alle Kochbegeisterten
5 November/Dezember — Termin nach Absprache
< 17:00 bis 23:00 Uhr

Gebiihr € 120,— incl. Getrdnke, ohne Spirituosen




